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Pflanzentexturate fir
Formstabilitat und Textur

fleischahnlicher Texturgeber Q)

Hsohere wertigkeit durch Pflanzenproteine

Erhshung der Formstabkilitat

hervorragende Wasserbindung

Q
O O

einfache Verarbeitung

Kostenreduzierung

naturlicher Rohstoff mit Clean Labkel

allergenfreie Alternativen (Erkse)

Gmo-frei

ANWENDUNGEN

»  Burger

> Worstchen

> Nuggets mit und ohne GemUse
»  Sof3en, Fullungen

»  Formprodukte

y eftc.

VEGETARISCH

Funktionelle Hydrokolloide
for Saftigkeit, Bindung und
stabile Produkte

Einzigartiges Bindemittel Hitzestabilitat

Ersatz von Eiklar und Starke

verbkesserte Wasserbindung besonders bei hohen

Temperaturen Bildung reversibler Gele

Verbesserte taftung von Panaden

Verringerte Fettaufnahme bei frittierten

Produkten bhesseres Mundgefuhl

ANWENDUNGEN

»  sUBe und herzhafte Fillungen
» vegetarische Burger

»  Nuggets

»  Késeformprodukte

»  Kartoffelformprodukte

»  Kochsahnen

y eftc.
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NatUrlicher Geschmack ‘>

aus der Tomate

SANTE POWDER UND LIQUID

®

einzigartiger Geschmacksveredler & -booster

100% Tomate, keine Zusatze

natarlicher Rohstoff mit Clean Labkel

kosteneffektiver Rohstoff

naturliche Salzreduktion GmoO-freie Tomaten

Anwendung nicht nur fur tomatenkasierte

Produkte zum Austausch von tlefeextrakt

SANTE MS

Betonung der herzhaften und
geschmacksverstarkenden

Note, milde Séure

ANWENDUNGEN

> Suppen, Sof3en
» pikante Fiollungen

»  Marinaden

»  vegetarische Convenience-Produkte und Snacks

yanelG.

VEGETARISCH

Funktionelle Erbsenmehle fUr
stabile Endprodukte

nachhaltige wasserbindung fur saftige Produkte

hohere Textur und Aushkeute

hohere Formbestandigkeit beim Erhitzen OO

Stabkilisierung von Emulsionen durch O

Wasser- und Fettbindung

gluten- und lactosefrei

geschmacks- und geruchsneutral

Hochfunktioneller Strukturbildner thermisch behandeltes

aus der Erbse extrudiertes Erbsenmehl

ANWENDUNGEN

»  Fullungen fUr Pasta und GemUse
» vegetarische Burger
»  Kartoffelformprodukte

»  GemuUsebratlinge

»  Suppen, Sof3en
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Kontaktieren Sie uns bitte
fOr weitere Informationen:

office@foodingredients.de
+49 6174 20930
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