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FOOD NEWS

Vielfaltige Proteine.

Nicht nur Sportler und Vegetarier legen Wert aut proteinreiche
Kost. Auch in Nahrungsmitteln zur Gewichtsreduktion und fir

Personen mit Allergien oder Unvertréglichkeiten ist hochkonzen-

triertes Protein eine gefragte Zutat. Das rein pflanzliche Isolat aus

der Erbse vereint gleich eine Vielzahl von Vorteilen: Es ist soja-,

allergen- und GMO-frei, dient als vegane Alternative zu Hihnerei,

ist eine gut vertrégliche Proteinquelle (beispielsweise fir Senioren-

nahrung) und reich an verzweigtkettigen Aminoséuren und Arginin.

PISANE™ - IHRE VORTEILE AUF EINEN BLICK —

* hoher Proteingehalt (86-88 % i. Tr.)

» Alternative fir tierische und Soja-Proteine

® hoher N&ghrwert

¢ hohe Funktionalitét

o allergenfrei

o gluten- und lakiosefrei

o rein pflanzlich

* GMO-frei

o  klimabewusste Produktion in der EU

NACHHALTIG PRODUZIERT FUR UMWELTBEWUSSTE KUNDEN

Unser belgischer Partner Cosucra ist Die 2021 zusétzlich in Betrieb genom-
fithrender Hersteller hochwertiger mene Anlage in Aarhus (Ddnemark)
Erbsenproteinisolate. entspricht ebenfalls hochsten Anforde-

rungen an Umweltschutz und Energie-
effizienz - durch Energieriickgewinnung
und verkirzte Transportwege eine
Investition in CO2 freundliche

Proteine. Bio-Proteine sind in Planung.

Cosucra Produktionsstdtte in Aarhus, Dénemark
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Erbsen sind Hiilsenfriichte mit geringem
Wasserbedarf. Das Protein wird aus
gelben Schélerbsen gewonnen - ihr
Anbau erfolgt nachhaltig:

keine Stickstoffdiingung
« europaischer Anbau

keine kiinstliche Bewasserung

non GMO
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FOOD NEWS PISANE™

o ™, . oo lhre Ansprechpartnerinnen:
Pisane™: Protein- und Né&hrwertplus CTEFANIE AR BN ER
. 1. . Telefon +49 (0)6174 2093.14
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LOW CARB 7 GLUTENFREI s.petrick@ foodingredients.de

Pisane™ kann in unterschiedlichen Lebensmitteln zur

Proteinanreicherung oder als Alternative zu ande-

ren Proteinen eingesetzt werden: in veganen und

vegetarischen Produkten, in Sportlerprodukten, als
Mabhlzeitenersatz zur Gewichtsreduktion, fir Produkte

ohne Hihnerei, Getrdnken und Fleischersatzprodukten

sowie Brot, Keksen, Kuchen, Extrudaten, ...

Pisane™ in Proteinshakes und Kuhmilch-Alternativen

Pisane™ in Fleischersatzprodukten

NAHRWERTPLUS

[ .

Pisane™ in Sportler-/Proteinriegeln

hoher Proteingehalt (86-88 % i. Tr.)

PISANE™ TYPEN gute Vertraglichkeit
BO geeignet fiir Anwendungen mit geringem Wassergehalt, reduziert die heI."von:agendes
Wasserbindung in Teigen, geringe Aushértung von Proteinriegeln Aminoséureprofil
C9  gute Loslichkeit, hohe Viskositdtsausbildung, gute Emulgierfahigkeit hoher Gehalt an Lysin und Arginin
F9  niedrige Viskositdtsausbildung, hochster Proteingehalt (~88 % i. Tr.) hoher Eisengehalt (mg/100 g)
Weizenproteinisolat Pisane

M9  Emulgierfdhigkeit, hohe Viskositdtsausbildung
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GEORG BREUER GMBH
PLANT BASED FOOD INGREDIENTS

Seit mehr als 25 Jahren entwickelt Georg
Breuer Food Ingredients Ideen und Losungen
fiir Lebensmittelhersteller. Wir stehen Ihnen
zur Seite als Spezialisten fiir funktionelle
pflanzliche Rohstoffe, als Ideengeber, Markt-
offner, Innovationstreiber und Exklusivvertrieb
ausgewahlter Rohstoffe in Deutschland.
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