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Ob Vegetarier, Veganer, Flexitarier — mit unserer umfassenden
Auswahl an pflanzlichen Lebensmittelrohstoffen zur Herstel-
lung qualitativ hochwertiger Produkte werden Sie allen

Woinschen hinsichtlich Geschmack, Funktion und Qualitét

gerecht.

Im FOCUS 4 Unser Team von Lebensmitteltechnologen berdt Sie gerne in
Pfla nZI iche Rohs-l-offe der Auswahl der passenden Rohstoffe fir lhre speziellen

Anforderungen.

VORTEILE AUF EINEN BLICK

Texturverbesserung

hohere Auskbeute

Stabilisierung und Formerhalt

Kostenreduzierung

allergenfreie Alternativen

verbessertes Mundgefuhl

Wasser-/Fettbindung

Emulgierung

Gmo frei

ohne Gluten und tlefeextrakt

naturliche Geschmacksintensivierung
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Fleischersatz, Textur 5 Geschmack,
und Stabilitat O Saftigkeit und Bindung

Funktioneller Erbsenrohstoff SWELITE Konzentrat aus klarem Tomatensaft SANTE

Stakilisierung Formerhalt Kostenreduzierung Geschmacksveredelung Glutamatersatz

» Convenience- und TK-Gerichte, Kartoffel- und Gemuseformprodukte, ... Salzreduzierung Hefeextraktersatz

Erbsenmehl SATIVA 32/100 Geschmacksintensivierung Clean Label ‘>)

Bohnenmehl FABATEX 33 » Dressings, Saucen, Fleischersatzprodukte, Wirzmischungen, ...

Native Starken aus Erbse und Reis

\\/

Emulgierung Textur

Wasser- und Fetthindung \ Verdickung Wasserbindung Stabilisierung
» Fertiggerichte, Suppen, Saucen, Formprodukte, ... » Saucen, Fillungen, Dressings, ... .
Erbsentexturat TEXTA POIS Q Funktionelle Hydrokolloide METOLOSE, TYLOPUR
Weizentexturot WHEATPRO - Wasserbl'na/u,ng f'ormgebung

Sojatexturat TEXTA SOJA Stabkilisierung

Fleischersqatz Textur Biss

» Milch- und Késeprodukte, geformte Produkte, ...

Wasserbindung

» Vegetarische Nuggets, Hamburger, Schnitzel, ...
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Kontaktieren Sie uns bitte
fOr weitere Informationen:

office@foodingredients.de
+49 6174 20930
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