ButterBuds*

Sahne-Buds®

Konzentriertes, naturliches Sahne-Aroma

Dried Cream Extract (Saure Sahne-Extrakt), Cream Plus® (Suf3e Sahne)
Sour Cream Concentrate

Ein enzymatischer Modifikationsprozess setzt die Fettsauren in
frischer Sahne frei und verkapselt diese anschlieRend als
wasserlosliches, spriihgetrocknetes Pulver.

Als Ergebnis erhalt man sahnige Aromenprofile von frisch bis
leicht s&uerlich.

Sahne-Buds® sind hochkonzentriert und werden in geringen
Mengen eingesetzt.

Eine Einheit Sahne-Buds® weist die achtzigfache
Geschmacksstarke einer Einheit frischer Sahne auf.

Der Fettanteil ist bei solch niedrigen Konzentrationen zu
vernachlassigen.

Deklaration:

"Natirliches Sahne-Aroma", "Naturliches Aroma"
Eine Deklaration als Sahne Extrakt ist teilweise ebenfalls mdglich.
Kosher-Zertifizierung

Vorteile Anwendungen
& Natirliches Aroma & Backwaren
Verleiht einen cremigem, sahnigen & SuBwaren
# Geschmack
& Suppen
& Erhebliche Fettreduzierung
& Saucen
Verleiht Mundgefiihl ..
¢ : undgetu & Gewiirze
Unterdriickt unerwiinschten )
’ Nebengeschmack & Fleischwaren
# Reduzierung der Gesamtkosten # Dressings
# Qualititsverbesserung # Fillungen
& Unterstreicht das jeweilige Aroma # Eiscreme

Weitere Anwendungsinformationen
Zur Butter Buds - Produktliste
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