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FRUCTOSE - ein natiirlicher Zucker

In der gleichen Weise wie Saccharose in Zuckerriben und Zuckerrohr nattrlich vorkommt, findet sich
Fructose in Obst, Honig und manchen Gemusepflanzen.

Von allen naturlichen Hauptzuckerarten weist Fructose die hochste Sul3kraft auf.
Fructose hebt den naturlichen Eigengeschmack hervor, insbesondere z.B. von Obst und Frichten.
Daruber hinaus setzt Fructose den Gefrierpunkt herab.

Fructose bringt viele Vorteile, z.B. fur Figurbewusste, Diabetiker, Sportler/innen usw.

Fructosesirup:

Fructosesirup wird aus kristalliner Fructose und Fructose-/Glucosesirup hergestellt.
Fructosesirup hat eine hohere Sullkraft als Saccharose und ist einfach zu handhaben und zu
dosieren.

Anwendungen:

* Getranke

* Sportlernahrung

* Fructosereiche Produkte
* Diatprodukte

Kristalline Fructose:
Kristalline Fructose ist gut wasserloslich und hat eine hohere Sul3kraft als Saccharose.

In der Zusammenwirkung mit Saccharose und kunstlichen Suf3stoffen besitzt Fructose viele Vorteile.

Anwendungen:

* Spezialprodukte

* Sportlernahung

* Fructosereiche Produkte

* Diatprodukte

* Schokolade und Suf3waren

* Eiscreme und Sorbets

* Kuchen und Geback

* Fruchtzubereitungen

* Bier, Likore und alkoholfreie Erfrischungsgetranke
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